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BOUZERON 2023

CEPAGE PARCELLE

OOQ » @ 100 % Aligoté € Sol de marnes blanches et
\‘ calcaires du Jurassique
€ Sols peu profonds, bien
drainés, avec pierres
calcaires en surface
€ [Exposition ouest

Altitude 270-350 m
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——  VINIFICATION & ELEVAGE

€ Deébourbage a froid pendant 48 heures pour favoriser la
clarté des jus et préserver les arbmes délicats.

€ Fermentation en fUts de 400 litres, sans levurage, afin de
respecter I'identité du cépage et du terroir.

€ | 'élevage s’est poursuivi pendant un an sur lies fines,
en f(t, avec batonnage régulier, apportant rondeur,
complexité et tension minérale au vin.

ROBE NEZ
€ Jaune pale brillant € Fleurs blanches
) € Agrumes

¢ Touche minérale

&
O BOUCHE

€ \Vive, fraiche, avec du volume et une belle tension
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ACCORDS & GARDE

€ Fruits de mer, poissons grillés, fromages frais
¢ Température : 10-12 °C
& Garde:3abans

BOUZERON

Appe“ation d'Origine Protégee

2022

M. .
Hrig o SN bouteile par Domaine M"ZIHCEHAUD i
° Pavé 713907 S EY-S0MSCRUS

RECOMPENSE

¢ Médaille d’Or - Concours de la Cote
Chalonnaise 2025




